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家 居 装 饰

●番茄采摘正当时

最近一段时间，电站村的番茄园
迎来了采摘旺季。棚子里，金黄的、翠
绿的、鲜红的番茄圆溜溜挂满枝头。

“番茄采摘可以持续到 6月中
旬。周末来采番茄的人不少，对口味
也都比较满意。”电站村番茄园的一
位工作人员介绍，园里的番茄有金
钻、碧桃、粉太郎等不少品种。咬上
一口新鲜采摘的番茄，甜中带酸、酸
中带甜，沙软中透着一股清香，让人
食欲大开，有一种童年在菜园中尝鲜
的感觉……来这里，既能体验采摘的
乐趣，又能感受劳动带来的快乐。

番茄采摘的价格为小果12元/
斤，大果4元/斤。

●桑葚、樱桃飘香

初夏时节，前往东林合作农场，
自然不能错过采樱桃、桑葚这么有趣
好玩的事儿。眼下农场的樱桃、桑葚
采摘已近尾声，还没去过的市民可得
抓紧时间了。

据了解，桑葚的成熟期一般在4
月中旬到5月中旬。东林合作农场
桑葚的主要品种为无籽大十果桑，利

用控根器根穴营养土栽培，采用滴管
灌水技术。走进桑葚园，或红或紫或
黑的桑葚挂满枝头，晶莹透亮，让人

垂涎欲滴。丢进嘴巴，轻轻一抿，满
嘴的甘甜可口。

市民采摘需凭票入场，成人和
1.2米以上儿童门票价：20元/位，1.2
米以下儿童免费。结算价为20元/
斤。（以现场价格为准）

●枇杷、油桃、蓝莓将“登场”

夏日的水果世界里，你方唱罢我
登场，绝不含糊。我市一些生态园、
农场里的枇杷、油桃、蓝莓等水果也
将粉墨登场，迎来成熟季。

5月底6月初，正是枇杷上市的
季节。东林合作农场的枇杷品种为
白玉枇杷，成熟的枇杷色泽橙黄，粒
大肉香，味道甜美，营养丰富，有润
肺、止咳、止渴的功效。同样在东林
合作农场，油桃也即将成熟，品种为
紫金红一号，果肉黄色，肉质硬脆、爽
口，完全成熟后柔软多汁，味甜。很
多人对蓝莓一见钟情，色泽鲜艳、小
巧可爱的蓝莓，是令人垂涎的“水果
女王”。 电站村蓝莓园内的蓝莓即
将成熟，品种有夏普蓝、密斯地、雷戈
西等。

初夏时节
来一场采摘之旅

日前，天镜湖畔流光溢彩，人头
攒动，“太仓五五购物节暨旅游文化
美食节”启动仪式在这里举行。我
市多家酒商云集现场，为活动助力
添彩。

据了解，五五购物节将通过一
系列丰富多彩的促消费活动，让市
民买到价格低廉、品质高、性价比高

的商品，为拉动太仓的消费市场与
经济社会发展注入新动力。活动现
场云集了来自非遗、文化旅游、餐
饮、电商、家装等领域的60余个商
户摊位，展示的特色产品琳琅满目，
吸引了不少市民参观选购。

太仓市酒类流通协会组织了金
新盛、青太、久佳、汇云太、福郡、建发、

万顺、弇城、东海、艾文等十家公司、商
行，携洋河、国缘、水井坊、古井贡、董
酒、牛栏山、状元红、古越龙山、塔牌、
沙优、和酒、乾昌、长城、王朝、留氏酒
庄、雪花、青岛等国内主流品牌重点
产品，以及来自法国、智利、新西兰
等国耳熟能详的著名葡萄酒品牌产
品亮相活动现场，受到广泛关注。

市市场监管局沙溪分局切实加强特种设备安全监
管工作，通过将特种设备安全生产融入基层安全生产
网、加强区块联合监管等措施，用实际行动防范化解安
全风险。

一是在归庄片区试点开展特种设备“沉浸式”监管，
进一步将特种设备安全生产融入基层安全生产网。沙
溪分局在没有增加特种设备监管人员的情况下，依托镇
安监办安全生产专业网格力量，派驻专职监察员进网格
担任特种设备网格员。截至目前，累计检查特种设备使
用单位108家、特种设备449台，出动车辆108辆次、检
查人员216人次。结合年度重点企业、双随机企业的专
项检查及日常检查，通过“沉浸式”的现场检查和督促报
检，进一步加速隐患问题的闭环。

二是与交警沙溪中队加强区块联合监管，进一步将
场内叉车安全延伸至道路交通领域。在近期开展的道
路行驶（作业）叉车专项行动中，共同整治了3起叉车道
路行驶（作业）事件，保障了人民群众道路行驶安全环
境，规范了叉车作业环境。

世友“丹佛”系列地板自上市以来，
凭借其浓郁的美式田园风、优异的产品
质量，赢得了消费者的喜爱。

“丹佛”系列地板主要以山核桃、朴
木、红橡等为主，在产品设计上，深刻理
解美式乡村风格的精髓，保有木材原始
的纹理和质感，还刻意添上仿古的瘢痕
和虫蛀的痕迹，创造出一种古朴的质
感，展现原始粗犷的美式风格；在制作
工艺上，遵循不同木种的纹理特点，世
友地板采用纯手工镂刻、铣洗、拉丝、钝
刀等不同技术工艺处理，故意留下刀刻
点凿的痕迹，创造出浓重的历史感。地
板包边收口追求光滑、平整，使脚感舒
适而富有弹性。

地址：月星家居3号楼203-205

强 辉 大 理 石 瓷 砖 450 ×
900mmMini 款 自 上 市 以 来 ，以 其
7.5mm厚度的轻薄身量、0.02%的“双
零”吸水高标准、5级国标硬度的优势，
广受市场追捧。

低吸水真纹理：吸水率仅0.02%，
实现“双零”这一瓷质砖高标准要求，品
质过硬、纹理清晰、逼真自然；超轻巧易
施工：产品厚度7.5mm，身材轻巧，硬度
达国家标准5级，上墙下地均适用，刷
上背胶直接铺贴；多花色质感强：不同
色系不同纹理的主砖配砖，砖面光泽度
涵盖80°中光、30°柔光和15°细腻
微光，质感丰富，表现力强；免切割随意
搭：尺寸合理，无需额外加工，轻松设计
巧妙搭配，无惧材料浪费。

地址：之江国际家居博览中心主馆
12号

一如钻石由不同切面汇聚而
成，折射多重梦幻光芒，集结了多位
国酒大师匠心酿造的国缘V9，以其
清雅酱香的特色成就一番独特品鉴
体验。5月11日，由江苏今世缘酒
业和苏州汇云太网络有限公司联合
举办的“品清雅，享舒适”国缘V9
鉴赏荟在我市举行。这是一场沉浸
式多场景的鉴赏荟，用虚实交错的
感官体验，开启一段品味清雅、享受

舒适的旅程。
国缘V9清雅酱香对传统工艺

进行了转化和发展，区别于传统酱
香，清雅酱香用曲以黑曲为主，占比
80%左右，使香气更幽雅；采用清蒸
清烧的工艺，使酒体更加干净；酒体
中的297种风味物质，让口感更加
细腻、清雅；富含健康因子，饮后更
加轻松、舒适。该产品从工艺到品
质的价值体现在“新、长、高、低、多”

五个方面，具体来说，“新”指工艺创
新，突破传统酱香；“长”指发酵周期
长、陶坛存储时间长，孕育出时间
赋予的特殊香气和味道；“高”指高
温制曲、高淡配料、高温堆积、高温
发酵、高温馏酒；“低”指酒体中高
级醇、己酸乙酯、糠醛等有害物质
含量低；“多”指多菌种共同糖化发
酵，所产生的健康因子多，香味成
分多。

端午节吃粽子是中国人的传统
习俗。虽然离节日还有1个月，太
仓华联天地的五芳斋、三只松鼠品
牌粽子已经开始热销起来，市民尝
鲜劲头足。

“买得不多，孩子们喜欢吃肉
粽，特意为他们买点。五芳斋，老品
牌信得过。”正在华联天地五芳斋专

柜选购粽子的张阿姨表示，吃粽子
也是应个节庆。据了解，传统老字
号五芳斋始于1921年，是粽子专
业产销企业，在延续传统生产标准
和技艺的同时，也融入了创新大
潮，每年推出的新口味粽子有数十
种。同样的，作为零食界的大佬，
三只松鼠品牌粽子以包装精致、口

感味道好，受到了不少年轻人的喜
爱。市民可在华联天地微信小程序
上购买三只松鼠品牌粽子，满99
元可包邮。

除了应节的粽子之外，华联天
地北京同仁堂专柜的滋补品、蜂蜜、
菊花茶等商品也受到了众多消费者
的喜爱（团购有优惠）。

天气渐渐转热,不少市民的口
味也随着季节的变换而改变。本期
为您介绍一道别具风味的菜肴——
糟溜鱼片，解解馋吧。

首先，准备食材。需要准备的
主料有新鲜黑鱼一条，木耳小半盘，
太仓糟油适量，葱两到三根，姜小半

块，蒜两粒；辅料主要有鸡蛋一个，
淀粉适量，盐、糖少许。

其次，处理食材。关键是片鱼，
鱼片不宜太厚也不宜太薄，每一片
厚度在0.4厘米左右口感最佳。在
片鱼之前，准备好一盆盐水，切下的
鱼片立即放到水里，可以帮助鱼肉
里的血水更好渗出。将切好的鱼片
清洗干净，控水后自然晾干。放入
少许的盐和味精，再倒入适量的蛋
清和淀粉，顺着一个方向不断搅拌，
锁住鱼肉里的水分，保持它的嫩滑。

接下来，就是这道菜的烹饪环
节了，主要分六步：一、开火后别忘
记先烧一锅水，将清洗好的木耳汆
烫一下，沥干后放在一旁备用。二、
倒入宽油后，保持大火，待油温四成

热时，将鱼片放进油里烹炒，不断翻
动鱼片，待每一片鱼肉都变得雪白
时，及时出锅控油。三、将锅清洗
干净后，放入少许油，先爆香切好
的葱姜蒜。四、锅里加入少量水
后，最重要的角色登场了，一瓶正
宗醇厚的太仓糟油是这道菜品成
功与否的关键。五、趁着火势调入
少量的盐，再加入少许淀粉勾芡，
待糟汁变得浓稠时，就可以将备好
的鱼片和木耳一并放入。六、快速
翻炒不过半分钟，把握时机及时出
锅装盘。

鱼片雪白，木耳黑亮，晶莹透亮
的糟汁引人生津，尝上一口，微甜、
清香、极鲜，每一次咀嚼都是舌尖的
喝彩。
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特种设备监管
融入安全生产网

品清雅 享舒适

国缘国缘VV99太仓鉴赏荟圆满举行太仓鉴赏荟圆满举行

“铁人杯”2021年全国竞走冠军赛暨全运会资格赛
于5月8日至9日在我市举行，市市场监管局高新区分
局积极做好赛事餐饮服务食品安全监管，确保裁判员和
运动员吃得安心、吃得放心。

在开赛前，高新区分局事先对承担此次比赛供餐服
务的珀丽酒店、陆渡宾馆两家酒店食品加工环境进行预
评估，针对存在的问题出具责令改正通知书2份，要求酒
店在开赛前务必整改到位。保障过程中共计出动保障
人员38人次，保障了19餐次3866人次的饮食安全，培
训餐饮从业人员50人次，快速筛查各类样品77件，对于
检测出的4件不达标餐具，立即要求重新洗消至合格，提
出整改意见26条，当场督促酒店整改落实。在保障人员
和酒店工作人员的共同努力下，圆满完成此次比赛餐饮
服务工作。

保障赛事饮食安全

为依法严厉打击制售假冒伪劣农资产品违法行为，
为农业生产安全和农产品质量安全提供有力保障，近
日，市市场监管局港区分局扎实开展农资打假专项执法
行动。

港区分局加强排查力度，组织执法人员对辖区范围
内农资经营主体开展全覆盖执法，此次检查共出动执法
人员8人次，检查4家农资产品经营单位。重点针对在
售农资产品是否存在不符合明示标准、虚假标识等质量
违法行为，认真核对产品包装上是否标明工业产品生产
许可证号码及相关标准。针对明码标价相关法律要求，
执法人员督促经营者完善明码标价，依法经营。同时，
执法人员查看了经营者购货票据，确保其具备合法的进
货来源。

加强执法检查
开展农资打假

初夏时节瓜果飘香，采摘尝鲜正当时。进入五月，各式新鲜
水果纷纷上架。想吃得过瘾，当然要亲自到果园去，享受采摘乐
趣、品尝时令鲜果。


